
KERST@HOME
uit de ambachtelijke keuken van Voor Anker

Elk gerecht word voorzien van eenvoudige instructies voor de juiste 
bereiding, zodat iedereen met Kerst een volwaardig chefkok kan zijn!

	 	 3 gangen voor € 49,50 | 4 gangen voor € 54,50

		  Voorgerecht (keuze uit):

Huisgerookte zalm : met crispy sushirijst | komkommer | avocado | soja bonen

Carpaccio  van eigen rund : truffelmayonaise | pittenmix |  duizend-dagen-kaas | 

gedroogde tomaat | rucola

Gepofte tofu: Avocado | ingelegde rode ui | krokante rijst | wakame

		  Tussengerecht bij 4 gangen (keuze uit):

Tomatensoep: soepballen | soepgroenten | groene kruiden

Pastinaak tom yum soep:  BBQ-kip | tauge | beukenzwam | paksoi

		  Hoofdgerecht (keuze uit):

Sukade en Tartaar: Knolselderij | eigen jus | Engelse kerrie | bieslook

Gesauteerde Vishaas  & gamba-tartaar: Beurre blanc | aardappeltaart | groenten

Vega kipfilet & knolselderij tartaar:  Bieslook | aardappel kaantjes |  wortel fenegriekjus

		  Dessert (keuze uit):

Hazelnootpraliné melkchocolade mousse: Appelcompote, gezouten karamel, suikeramandel

Kaasplankje: vijf soorten | met brood | druiven in siroop | compote | + € 4,50 



Extra gerechten los te bestellen:

Brood bowl met kruidenboter: pikante aioli | truffelcrème  € 8,50

Hele kalkoen van het spit: 4-6 pers | Roseval aardappel | groenten  € 95,00

Bestellen:

Telefonisch:		  013-7635302

Mail:			   reserveringen@vooranker.nl

Afhaaltijden: 

Op 24 december tussen 10.00 en 14.00

Op 25 en 26 december tussen 09.00 en 11.00

Bij Voor Anker, Dunsedijk 3a, Lage Mierde


