
Voorgerechten 
Brood met smeersels 

Kruidenboter | pikante aioli | truffelcrème 
€ 8,95

Carpaccio van eigen rund 
Rucola | truffelmayonaise | pittenmix | 

duizend-dagen-kaas
€ 15,50

Huisgerookte zalm 
Crispy sushi rijst | komkommer | aioli | 

avocado | sojabonen
€ 15,50

Gamba’s Voor Anker
Spicy knoflook | baguette 

€ 14,50

Soepen
Soepen worden geserveerd met een broodje en 

kruidenboter

Pompoensoep met een vleugje paprika (kan            )*
Kerrie | chorizo | knolselderij | 

wortel | gepofte pompoenpitten
€ 8,45

Tomaten (kan           )*
Geroosterde tomaat | basilicum | soepballetjes

€ 8,45

   Langoustine bisque (kleine soep € 7,50) 
Rivierkreeftstaartjes | tuinkruiden  

€ 12,50

             Soep van het moment *
Vraag ernaar bij de bediening

€ 8,45

Tip: kleine soep als tussengerecht (kiezen uit *) 
€ 5,95

Desserts

Hazelnootpraliné  melkchocolade mousse
Appelcompote | mousse | gezouten karamel | suiker amandel

€ 10,50

         Nougatine ijstaartje
Hazelnoot | witte chocoladeijs | karamelsaus

€ 10,50

Dessert likeur 43
Yoghurt-ijs | passievrucht mango sorbet  | likeur 43

€ 10,50

Dame blanche 
Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom 

€ 10,50

Klassieke crème brûlée
Met kaneelijs 

€ 10,50
			 

      Kaasplankje van de Ruurhoeve
Vijf soorten kaas | membrillo | ingelegde cranberry | 

bananenbrood | truffelhoning 
€ 14,95

Bij Voor Anker draait dineren niet alleen om 
eten, maar om beleven. Iedere maand stellen wij 
een verrassend ervaringsmenu samen, waarin 

seizoensproducten, lokale smaken en creativiteit 
samenko-men. Onze chef Gijs Geerts combineert 
pure ingrediënten met een eigen touch, waardoor 

elk gerecht een verhaal vertelt.
Of je nu kiest voor een intiem diner voor twee, een 
gezellige avond met vrienden of een culinaire ont-

dekkingstocht, ons ervaringsmenu neemt je mee op 
reis door smaak, ambacht en gastvrijheid.

Onze menu-opties:
	 •	 2 gangen – € 35
	 •	 3 gangen – € 49,50
	 •	 4 gangen – € 54,50

Bij ieder menu zijn vers brood en friet inbegrepen. 
Daarnaast kun je onze gerechten ook gewoon à 

la carte bestellen, zodat je zelf je favorieten kunt 
samenstellen.

Laat je verrassen, geniet van de seizoenen op je 
bord en proef de passie van ons team.

Maandelijks wisselend ervaringsmenu



Maaltijdsalades

 Burrata  en  stoofpeer uit eigen tuin  (kan           )
Vijgen | pecannoten  | prosciutto di Parma |  

balsamico vinaigrette | gepofte paprika
€ 19,95

Gamba en zalm
LLicht pittige gamba’s | huis gerookte zalm | 

wakame | gekookt ei | komkommer
€ 19,95

Carpaccio 
Vlees van eigen runderen | truffelmayo |

duizend-dagen-kaas | zongedroogde tomaat | 
pittenmix  

€ 19,95

Salades worden geserveerd met een broodje
Friet in plaats van brood: € 2,50 

Voor de kleine genieters

Frikandel of 3 grote bitterballen uit eigen keuken
Frietjes | mayonaise | appelmoes van eigen appels

€ 10,50

Kinderportie spareribs 
Frietjes | mayonaise | salade

€ 14,95

Poffertjes – 12 stuks
Nutella | roomboter | poedersuiker

€ 8,50

Spaghetti Bolognese
Parmezaanse kaas | 100% rundergehakt van eigen 

Brandrode Runderen
€ 10,50

Hoofdgerechten

Stoofpot Voor Anker 
Van de Big Green Egg | frietjes | huissalade 

€ 22,95

Beef van het moment 
(vraag ernaar bij de bediening)

Saus van het moment | seizoengroenten | 
aardappeltaart

€ 27,95

Langzaam gegaarde Sukade van eigen 
Brandrode Runderen

Eigen jus met truffel | aardappel-mousseline
€ 26,95

Spareribs 
Voor Anker-saus | frietjes | salade 

€ 25,95

Visstoof  
Groentemix | romige saus | frietjes   

€ 23,95

‘Onze Jan’
  Hamburger  van eigen rund | Italiaanse bol | 

huissalade | uiencompote | frietjes
€ 23,95

Vegetarische proeverij 
Laat je verrassen door een selectie van onze 

hartige gerechten 
€ 22,95

Dinerplank
(te bestellen vanaf twee personen) 

Gezellige en lekkere gerechten uit onze 
streekkeuken

€ 29,50 p.p.

Extra: portie friet met mayonaise
€ 4,95

 

High Wine / Beer Arrangement

Wist je dat we ons assortiment hebben uitgebreid 
met een High Wine/Beer arrangement? Dit 

arrangement biedt een unieke kans om te genieten 
van een selectie verfijnde wijnen of ambachtelijke 
bieren, gecombineerd met bijpassende gerechten 
van hoge kwaliteit. Gedurende 5 rondes word je 

meegenomen op een smaakvolle reis die je zintuigen 
prikkelt. Of je nu een wijnliefhebber bent of meer van 

speciaalbieren houdt, er is voor ieder wat wils.
Perfect voor een gezellige middag of avond met 

vrienden of familie! Het ideale uitje voor fijnproevers. 
Duur: ± 3 uur

Prijs : € 59,50 p.p.


